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Speiseplan vom 06.07.-12.07.2026

Vollkost Leichte Vollkost
Montag Fleischbrihe mit Eierstich 54)60) Fleischbrihe mit Eierstich 54)60)
06.07.26 Grillwurst 1)2)16)51) HUhnerfrikassee 51)52)58)
Balkangemuse 52)s8) Reis, Chinakohlsalat s3)
Kartoffelplree 52)58)
Ananaskompott Ananaskompott
Dienstag Champignoncremesuppe 12)51)52)58) Bunte Gemusesuppe
07.07.26 Kasseler 1)2)51) mit Kartoffeln und
Dicke Bohnen 1)2), Salzkartoffeln Wursteinlage 1)2)16)60), Brot 51)
Westfalische Westfalische
Quarkspeise 51)52)58) Quarkspeises1)s2)ss)
Mittwoch Minestrone 1)2)51)60)61) Minestrone 1)2)51)60)61)
08.07.26 Schnitzel mit Rahmsauce 51)52)ss) Gefillte Dampfnudeln
Kroketten mit Vanillesauce 12)51)52)54)58)
Paprikasalat 63) Mohnzucker, Kompott
Schokoladenpuddings2)ss) Schokoladenpudding 52)s8)
Donnerstag Meerrettichcremesuppe Meerrettichcremesuppe 2)12)13)51)52)58)63)
09.07.26 2)12)13)51)52)58)63) Gegrillte Hahnchenkeule 51)52)58)60)
Gefulite Zucchini Schwarzwurzeln polnische Art 51)54)52)58)
mit Tomatensauce 19)20)51)52)54)58)61) Petersilienkartoffelns2)ss)
Reis, Salat 52)58)63)
Grutze mit Sahne 52)5s) Gritze mit Sahne 52)s58)
Freitag Legierte GrielRsuppe 51)52)58) Legierte Griel3ssuppe 51)52)58)
10.07.26 Lauchpfannkuchen s51)52)54)s8) Gebratenes Fischfilet mit
mit Paprika-Krauterschmand 52)ss) Zitronenbuttersauce 12)51)52)s8)
Gemischter Blattsalat 63) Gurkengemuse 52)58)
S ) Salzkartoffeln
Pfirsichdickmilch 52)58) Pfirsichdickmilchsz)sa)
Samstag Linsensuppe Schwabische Maultaschen in einer
11.07.26 mit geraucherter Dicker kraftigen Fleischbrihe mit
Rippe1)2)16)60)63), Brot 51) Gemusestreifen12)s1)s2)ss)
, ) ) Baguettebrot 51)
Pistazienpudding 12)52)58)59c) Pistazienpudding 12)52)5859c)
Sonntag Krautercremesuppe 12)51)52)58)
12.07.26 Rinderbraten s51)
Kaisergemuse 52)s58)
Kl6Re
Eistortchen 12)52)ss)
Anderungen vorbehalten! Wir wiinschen guten Appetit!

1) mit Konservierungsstoff, 2) mit Antioxidationsmittel, 3) mit Geschmacksverstarker, 4) mit StuRungsmittel, 6) mit einer Zuckerart und

SiRungsmittel, 12) mit Farbstoff, 13) geschwefelt, 16) mit Phosphat*, 19) mit Milcheiweif3*, 20) mit Eiklar*

*Kennzeichnungspflichtige Zutat fiir Fleischerzeugnisse

51 Glutenhaltiges Getreide Weizen, 51a) Roggen, 51b) Dinkel, 51c) Gerste, 51d) Hafer, 52 Laktose, 53 Krebstiere, 54 Eier, 55 Fisch,

56 Erdnusse, 57 Soja, 58 Milch, 59 Schalenfriichte Mandeln, 59a) Haselnlsse, 59b) WalnUlsse, 59c) Pistazien, 59d) Pecanntiisse

60 Sellerie, 61 Senf, 62 Sesam, 63 Schwefeldioxid und Sulfit, 64 Lupinen, 65 Weichtiere

Hinweis: In diesem Betrieb werden aufer Weich- und Krebstieren alle 0.g. Lebensmittel verwendet. Die hergestellten Speisen kénnen daher
Spuren dieser Allergene enthalten.




